R

70\
‘&3

~

\f@ \fﬁ\ g\ f@ ft\

@

~

e
¢
e
7@
e
¢
e
¢
e
C
S
@
e
R
e
7@
S
C

=

~

ABEND

Bauchladen:
Tray Served:

KAROTTEN-INGWERSUPPE
CARROT & GINGER SOUP

EVENING

- 16:30 - 18:00 UHR -
- 04:30PM - 06:00PM -

SONNTAG, 24. MAI 2026
SUNDAY, 24. MAY 2026

ROHSCHINKENTATAR MIT MELONE

CURED HAM TARTARE WITH MELON

® ZART GESCHMORTER OKTOPUS
GENTLY BRAISED OCTOPUS
o STREIFEN YOM KALBSRUCKEN
SLICED SADDLE OF VEAL

GNOCCHI MIT WEIBEM SPARGEL & MORCHELN
GNOCCHI WITH WHITE ASPARAGUS & MORELS

LABLE ROUGE LACHS
MIT YUZUCREME, MANGO & EDAMAME
LABEL ROUGE SALMON
WITH YUZU CREAM, MANGO & EDAMAME

HAUPTKOMPONENTEN
MAIN COMPONENTS

SAFRANRISOTTO
SAFFRON RISOTTO

KASE IM HOLZSPANKORB

DAZU DAS BESTE YOM GAUES BROT

SELECTION OF CHEESE
SERVED IN A WOODEN SHINGLE BASKET,

ACCOMPANIED BY A SELECTION OF GAUES BREAD

PANNA COTTA MIT MARINIERTEN HIMBEEREN
PANNA COTTA WITH MARINATED RASPBERRIES

KAISERSCHMARRN MIT APFELKOMPOTT
KAISERSCHMARRN WITH APPLE COMPOTE

DESSERT
DESSERT
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FRUHSTUCK S
Qi BREAKFAST s
= 07:45 - 11:30 UHR - Cf@
= 07:45AM - | 1:30PM -
g R
MINI CROISSANT /@
f& MINI CROISSANT @
PAIN AU CHOCOLAT g '@
PAIN AU CHOCOLAT \
I § i
MINI TARTELETTES S
BIRNE & APFEL R
C
~ MINI PEAR & »
&\ APPLE TARTELETTES S
NAVETTES /G
~ MIT BRESAOLA & MELONCONFIT L
: Q NAVETTES @
WITH BRESAOLA & MELON CONFIT fe\
ZQ LAUGENKASTANIE @
MIT SCHNITTLAUCHCREME
PRETZEL ROLL ”@
WITH CHIVE CREAM .
7 R
\ o C
TRUFFELRUHREI -~
MIT GEROSTETEM SAUERTEIG 4 @
7& TRUFFLE SCRAMBLED EGGS @
WITH TOASTED
/¥ 'XB
HIMBEER-BANANEN-SMOOTHIE <
e { RASPBERRY & BANANA SMOOTHIE @
GEBACKENER g @
- HONIG KUCHEN "
A\ BAKED HONEY CAKE N
g
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SONNTAG, 24. MAI 2026
SUNDAY, 24. MAY 2026

MITTAG
LUNCH

= 12:00 - 14:30 UHR -
- 12:00PM - 02:30PM -

LOLLI VON GARNELE IM KAROTTENMANTEL
SHRIMP LOLLIPOP IN A CARROT CRUST

SPARGELSCHAUMSUPPE MIT SAFRAN
ASPARAGUS FOAM SOUP WITH SAFFRON

CONE
MIT BEINSCHINKENCREME, KERBEL & SENFKAVIAR
CONE
WITH CURED HAM CREAM, CHERVIL & MUSTARD CAVIAR

SALZIGES TARTELETTE
MIT GARNELENCOCKTAIL
SAVORY TARTELETTE
WITH SHRIMP COCKTAIL

PINSA
MIT TOMATE, MOZZARELLA & BASILIKUMPESTO
PINSA
WITH TOMATO, MOZZARELLA & BASIL PESTO

MINI GUGELHUPF
MINI GUGELHUPF

MACARON
MACARON
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SONNTAG, 24. MAI 2026
SUNDAY, 24. MAY 2026

NACHMITTAG
AFTERNOON

- 14:30 - 16:30 UHR -
= 02:30PM - 04:30PM -

TARTELETTE
MIT VANILLE & BIRNE
VANILLA & PEAR TARTELETTE

MANGO-TARTELETTES
MANGO TARTELETTES

(c7.42)Xel, [o]
GAZPACHO

SCHWEBENDE BROTWURFEL
MIT ROHSCHINKEN & KASECREME
FLOATING BREAD CUBES
WITH CURED HAM & CHEESE CREAM

FRANOUI GEEISTE HIMBEERE
FRANUI FROZEN RASPBERRY

LOADED COOKIE
MIT PISTAZIE & ERDBEERE
LOADED COOKIE
WITH PISTACHIO & STRAWBERRY
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